COKOLADOVE CAKEPOPS

Fastry.cz

Na pripravu cca 16 kust ¢okoladovych lizatek je potreba:

LIBOVOLNY KORPUS

GANAZ
COKOLADA 811 75g
SMETANA 31%

ICE CHOC DARK - hotka ¢okolada na polévani
ICE CHOC RUBY - ruby ¢okolada na polévani
HAPPY SPRINKLES BE MINE

HAPPY SPRINKLES COSMIC GALAXY
CUKROVE ZDOBENI - KULICKY ZLATE mini
TYCKY K LiZATKUM

POSTUP:

200g

758
40g

50g
50g

16ks

Jednoduchy a vynikajici recept na lizatka CAKE POPS!

Stadi si pfipravit cca 200g jakéhokoliv korpusu, mizZete pouZit naptiklad odfezky z dortového korpusu, ¢i babovku,

brownies. Vybér je na Vas.

Na gandz zahrejte smetanu v kastrllku az k bodu varu (nechte jemné probublat) a nalijte na pecky ¢okolady. Stérkou

rozmichejte a nechte 20-30 minut odpocinout, neZ zacne krém lehce tuhnout.

Korpus rozdrobte do misky a pridejte ganaZ. Zapracujte v kompaktni tésto a z néj pak v dlanich tvorte malé kulicky.

Kuli¢ky dejte na 15 minut do lednice. Mezitim si rozehrejte Ice choc ¢okoladu ve vy3si nddobé a pripravte tycky k

lizatkam.

KaZdou ty¢ku namocte zhruba 1 cm do Cokolady a vtlacte ponofenou ¢ast do stfedu kuli¢ky. Celou kulicku pak
namocte do Ice choc ¢okolddy, nechte lehce okapat, nazdobte posypkami a zapichnéte do nadoby s cukrem ¢i

kokosem.
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/cukrarske-pomucky-2/
/cokolada-811-horka-54-5--0-4kg/
/smetana-ke-slehani-31--1l/
/ice-choc-cokolada-na-polevani-horka-250g/
/ice-choc-cokolada-na-polevani-ruby-250g/
/cukrove-zdobeni-happy-sprinkles-be-mine-90g/
/cukrove-zdobeni-happy-sprinkles-cosmic-galaxy-90g/
/cukrove-zdobeni-deco-kulicky-zlate-mini-100g/
/tycky-k-lizatkum-pr--0-38-cm--delka-15-2cm/

